
Forretter.
Alle forretter ..............................55,- 

Hovedretter.
(Alle hovedretter er med ris,
undtaget 14, 15 & 19)
Vælg mellem kylling, vegetar,
tofu, flæskesteg, oksekød eller 
rejer….....................................110,-

Supper.

1. Forårsruller
4 stk. hjemmelavet forårsruller,
fyld af glasnudler og grønsager 
m/kylling eller som vegetar 
m/sursød sauce.

2. Indbagte Rejer
4 stk. indbagte rejer4 stk. indbagte rejer
m/ sursød sauce.

3. Kyllingevinger
4 stk. marineret kylling vinger
m/ sursød sauce.

  3,1 Kyllingespyd
  3 stk. marinerede kyllingespyd
    med peanut sauce.    med peanut sauce.

  3,2 Panko Kylling
  3 stk. Panko marinerede kylling
   m/ sursød sauce.

  3,3 Sprøde Wonton
   4 stk. fyld af kylling, og grønsager
   m/ sursød sauce.

4. Reje Chips4. Reje Chips
Chips m/ sursød sauce..........................30,-

7. Mas-sa-man Karry
Kokosmælk, kartofler, løg, gulerødder,
blomkål, peanuts og ristet løg.

8. Grøn Karry 
Kokosmælk, peberfrugt, bambus,
blomkål, thai basilikum, langebønner
og limeblade.og limeblade.
 
9. Pa-nang Karry
Kokosmælk, peberfrugt, bambus,
gulerødder, thai basilikum og limeblade.

10. Pad ka praw
Peberfrugt, bambus, løg, stærk basilikum,
blomkål og langebønner.blomkål og langebønner.

11. Pad priew wan
Ananas, peberfrugt, gulerødder, blomkål,
løg, sursød sauce og cashewnødder.

5. Tom kha gai
Kylling, champignon, løg, tomat, spidskål,
gulerødder, citrongræs, galanga, limeblade,
forårsløg og koriander. ..........................70,-

6. Tom yum kung
Kongerejer, champignon, løg, tomat,
spidskål, gulerødder, citrongræs, galanga,spidskål, gulerødder, citrongræs, galanga,
limeblade og koriander ..........................80,-



12. Pad Khing
Ingefær sauce , gulerødder, peberfrugt,
løg, broccoli, blomkål og cashewnødder. 

13. Stegte Ris
Æg, broccoli, gulerødder, løg, spidskål.

14. Pad Thai
Ris-nudler, æg, gulerødder, broccoli,Ris-nudler, æg, gulerødder, broccoli,
spidskål og peanuts.

15. Pad Siewe
Ris-nudler, æg, broccoli, gulerødder,
spidskål, forårsløg, østers sauce og
sort soja sauce.

16. Laab Moo 
Hakket svinekød, gulerødder, spidskål,Hakket svinekød, gulerødder, spidskål,
rødløg, lime, koriander, chili-pulver,
ris-pulver og fiskesauce.

17. Rød Karry
Kokosmælk, peberfrugt, bambus,
blomkål, thai basilikum, langebønner
og limeblade.

Hovedretter.
(Alle hovedretter er med ris 
undtaget 14, 15 & 19)

Vælg mellem kylling, vegetar, tofu,
flæskesteg, oksekød eller 
rejer….....................................110,-

18. Pad nam man hoi
Løg, peberfrugt, champignon, gulerødder,
blomkål, broccoli og østerssauce.

19. Stegte æg nudler 
Æg-nudler, broccoli, gulerødder,
spidskål, østerssauce og soyasauce.

20. Gai Pad met mamuang20. Gai Pad met mamuang
(kylling stegt m/cashewnødder)
Løg, gulerødder, broccoli, blomkål,
peberfrugt og cashewnødder.

Min’s Cooking Thai Takeaway
53 79 46 90 
minstakeaway@gmail.com

Ekstra Tilbehør

Drikkevarer

Cashewnødder .....................................15
Kylling  ..................................................30
Oksekød /Rejer /Flæskesteg  ................35
Sursød sauce  ..........................................5
Penut sauce  ..............................................5
Ekstra ris /nudler  ..................................25
Ekstra grøntsager  ..................................Ekstra grøntsager  ..................................25

Vand…………………...................….…15
Sodavand………..................……….….20 Bestil online 

med QR koden eller på 
www.minscooking.com

Pose gebyr 5,-
Husk at du også kan
booke os til event.


