Forretter.
Alle forretter .........ceeeeeeereenen. 55,-

1. Forarsruller

4 stk. hjemmelavet forarsruller,
fyld af glasnudler og grensager
m/kylling eller som vegetar
m/sursed sauce.

2. Indbagte Rejer
4 stk. indbagte rejer
m/ sursed sauce.

3. Kyllingevinger
4 stk. marineret kylling vinger
m/ sursed sauce.

3,1 Kyllingespyd

3 stk. marinerede kyllingespyd
med peanut sauce.

3,2 Panko Kylling

3 stk. Panko marinerede Kkylling
m/ sursed sauce.

3,3 Sprede Wonton
4 stk. fyld af kylling, og grensager
m/ sursed sauce.

4. Reje Chips

Chips m/ sursgd sauce........ccueeerrvecennees 30,-

Supper.

5. Tom kha gai
Kylling, champignon, leg, tomat, spidskal,
gulerodder, citrongras, galanga, limeblade,

forarsleg og Koriander. ...........ccoeveeereeenne 70,-

6. Tom yum kung V)
Kongerejer, champignon, leg, tomat,
spidskail, guleredder, citrongrzaes, galanga,

limeblade og koriander .............coeeveunene. 80.-

Hovedretter.

(Alle hovedretter er med ris,
undtaget 14, 15 & 19)

Valg mellem kylling, vegetar,
tofu, flaeskesteg, oksekead eller
FEJEY . uieerrenreeesscnarssssnasessnnseses 110,-

7. Mas-sa-man Karry
Kokosmzlk, kartofler, leg, guleredder,
blomkal, peanuts og ristet lag.

8. Gren Karry 4/
Kokosmzlk, peberfrugt, bambus,
blomkal, thai basilikum, langebenner
og limeblade.

9. Pa-nang Karry /4
Kokosmzlk, peberfrugt, bambus,
guleradder, thai basilikum og limeblade.

10. Pad ka praw 4

Peberfrugt, bambus, log, steerk basilikum,
blomkal og langebenner.

11. Pad priew wan
Ananas, peberfrugt, guleredder, blomkal
leg, sursod sauce og cashewnedder.




Hovedretter.

(Alle hovedretter er med ris
undtaget 14, 15 & 19)

Valg mellem kylling, vegetar, tofu,
fleskesteg, oksekod eller
FEJEY e uieerrenneeesscnarrossonasesssonsesss 110,-

12. Pad Khing

Ingefaer sauce , guleradder, peberfrugt,
leg, broccoli, blomkal og cashewnedder.

13. Stegte Ris
/Eg, broccoli, guleradder, lag, spidskal.

14. Pad Thai

Ris-nudler, 2g, gulersdder, broccoli,
spidskal og peanuts.

15. Pad Siewe

Ris-nudler, ag, broccoli, guleradder,
spidskal, forarsleg, asters sauce og
sort soja sauce.

16. Laab Moo 44
Hakket svineked, gulerasdder, spidskal,

rodleg, lime, Koriander, chili-pulver,
ris-pulver og fiskesauce.

17. Red Karry 44
Kokosmzlk, peberfrugt, bambus,

blomkal, thai basilikum, langebenner
og limeblade.

18. Pad nam man hoi
Leog, peberfrugt, champignon, guleraedder,
blomkal, broccoli og asterssauce.

19. Stegte g nudler
A g-nudler, broccoli, guleradder,
spidskal, esterssauce og soyasauce.

20. Gai Pad met mamuang
(kylling stegt m/cashewnedder)
Leg, guleredder, broccoli, blomkal,
peberfrugt og cashewnedder.

Ekstra Tilbehor

Cashewnodder ...........cceereerveesneeerunns 15
KYING .o.vceererererereeeenesesesesesesessssenes s sos 30
Oksekad /Rejer /Fleskesteg ................ 35
SUISBA SAUCE ..cuveverereererererrereserseseserssssnens 5
PENUL SAUCE ..ovevererrererereeresereesesesesnesesessenens 5
EKstra ris /nudler ...........ceceenennene 25
EKStra grontsager ..........eemescsesenns 25

Drikkevarer

VAN, .. oineieeieneeneeneereessessssesssessnneenneas 1D
SOAAVANd..c.neennrreenrenressceessnscnnennennss 20

Min’s Cooking Thai Takeaway
5379 46 90
EJ minstakeaway@gmail.com

Bestil online
med QR koden eller pa
www.minscooking.com

Pose gebyr 5,-



