
Forretter.
Alle forretter ..................................55,- 
Med Pomfritter .............................75,-

Hovedretter.
(alle hovedretter er med ris 
undtaget 22, 23, 24)  

Vælg mellem Kylling, Vegetar 
eller Tofu .......................................115,-

Oksekød eller
RejerRejer ...............................................125,-

Supper.

1. Forårsruller
4 stk. hjemmelavet forårsruller.
Fyld af kylling, glasnudler og grønsager
m/ sursød chilisauce. Fås også som vegetar 

2. Indbagte rejer
4 stk. indbagte rejer m/ sursød chilisauce. 

3. Kyllingevinger3. Kyllingevinger
5 stk. marineret kyllingevinger 
m/ sursød chilisauce. 

4. Kyllingespyd
3 stk. marinerede kyllingespyd 
med peanutsauce. 

5. Panko Kylling
4 stk. Panko marinerede kylling4 stk. Panko marinerede kylling
m/ sursød chilisauce. 

6. Dumpling
 4 stk. Fyld af kylling, løg og grønsager 
m/ sursød chilisauce. 

7. Sprøde Wonton
5 stk. Fyld af kylling, løg og grønsager
m/ sursød chilisauce.

8. Reje chips8. Reje chips
Reje chips m/ sursød chilisauce. ..........25,-

11. Mas-sa-man Karry
Kokosmælk, kartofler, løg, tamarindpasta, 
peanuts og ristet løg.

12. Grøn Karry 
Kokosmælk, peberfrugt, bambus, 
blomkål, thai basilikum, langebønner 
og limeblade. og limeblade. 

13. Pa-nang Karry
Kokosmælk, peberfrugt, bambus,
gulerødder, thai basilikum og limeblade.

14. Rød Karry
Kokosmælk, peberfrugt, bambus, 
blomkål, thai basilikum, langebønner 
og limeblade. og limeblade. 

15. Pad ka praw
Peberfrugt, bambus, løg, stærk basilikum,
blomkål, soyasauce og østerssauce.

9. Tom kha gai
Kylling, champignon, løg, tomat, spidskål, 
gulerødder, citrongræs, galanga, limeblade,
forårsløg og koriander. .........................70,-

10. Tom yum kung
Kongerejer, champignon, løg, tomat, 
spidskål, gulerødder, citrongræs, galanga, spidskål, gulerødder, citrongræs, galanga, 
limeblade og frisk koriander. ...............80,-
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16. Pad priew wan
Ananas, peberfrugt, gulerødder, blomkål,
løg, sursød sauce og cashewnødder.

17. Pad Khing
Ingefærsauce, gulerødder, peberfrugt, løg, 
broccoli, blomkål og cashewnødder.

18. Pad nam man hoi18. Pad nam man hoi
Løg, peberfrugt, champignon, gulerødder, 
blomkål,broccoli og østerssauce.

19. Kylling med cashewnødder 
Løg, gulerødder, broccoli, blomkål,
peberfrugt, forårsløg og cashewnødder.

20. Stegte ris
Kylling, æg, broccoli, gulerødder, løg, Kylling, æg, broccoli, gulerødder, løg, 
spidskål, sukker og soyasauce.

21. Pad Prik Thai Dam
Kød, løg, peberfrugt, gulerødder, blomkål, 
broccoli, østerssauce og sort peber.

22. Pad thai
Ris nulder, æg, gulerødder, broccoli, 
spidskål og peanuts.

23. Pad Siewe
Ris nudler, æg, broccoli, gulerødder, 
spidskål, forårsløg, østerssauce og 
sort soyasauce.sort soyasauce.

24. Pad Mee
Æg nudler, æg, broccoli, gulerødder,
blomkål, spidskål, østerssauc og soyasauce.

Cashewnødder ............................15
Ris ell. nudler...............................15
Kylling ell. grøntsager ...............25
Oksekød ell. Rejer ......................30
Sursød ell. Peanut sauce ..............7
Ketchup/Remoulade/Mayonaise ....7
Pomfritter  ...................................35Pomfritter  ...................................35

Pepsi ell. Max 330ml ..................15
Cola ell. Zero 330ml ...................15
Kondi 330ml ...............................15
Kildevand 500 ml .......................10

Rampen 1, 4700 Næstved 

Mins Cooking Næstved

53 79 47 01

Mandag-Lørdag kl.14-20

Pose gebyr 5,-

Bestil online 
med QR koden eller på 
www.minscooking.com


